)
**
*

HOTEL
INOPA

-—
\

-
- B o

”\ﬁ ‘!

?ﬁ "‘Irgt AA

AKCE

Poledni menu 18. 2. - 22. 2. 2019

info@hotelvinopa.cz, www.hotelvinopa.cz
Y. +420 519 323 480, + 420 731 700 025

ke kazdému menu 0,331 lahev coca-cola

nebo 0,33l lahev coca-cola light
Polovi¢ni porce v dobé poledniho menu nepodavame.

30,-
30,-

Prijimame stravenlw GASTRO PASS (Sodexo) a TICKET RESTAURANT (Edenred) platné

PONDEL{: SANITARNI DEN
UTERY : Slepi¢i vyvar s masem, korenovou zeleninou a Spaldovym kapanim 25,-
s bylinkami (vitalni kuchyné)
150g Gratinované kuieci prsi¢ko s rajéaty a mozzarellou s celerovo- 109,-
bramborovym pyré (vitalni kuchyné)
150g Pikantni vepiovy zavitek s dusenou ryzi 100,-
STREDA : Smetanova pérkova polévka s bramborem 25,-
150g Smazeny vepiovy fizek s videiiskym bramborovym salatem 100,-
150g Kuieci kung-pao s arasidy a dusenou ryzi 100,-
(...ze svétovych Kkuchyni)
CTVRTEK : Tomatova polévka s bazalkou (vitalni kuchyné) 25, -
150g Kiriiti steak na ratatouille zeleniné s bulgurem (vitalni kuchyné)  110,-
150g Vepiova kotletka na viné s hlivou ustfi¢nou a pecenym bylinkovym bramborem 103,-
PATEK: Domaci gulasovka 25,-
150g Cevabcici s hoicici a cibuli s vafenym petrzelkovym bramborem 99,-
500g Konfitovand kachni pecinka s cervenym zelim s jablky a domacim 145,-

bramborovym knedlikem

Jidla na objednavku:
150g Kufeci prsicka na bylinkovém masle se §touchanym bramborem

100g SmazZeny syr, hranolky, tatarka

139,-
125,-

Vsechna jidla mohou obsahovat alergeny. Informace o alergenech obsazenych
v pokrmech Zadejte u obsluhy.
Vahy masa jsou uvadény v syrovém stavu. Zména poledniho menu vyhrazena.
Vsechna jidla pro Vs vatime z Cerstvych surovin... Pokrmy jsou dochuceny
pouze bylinkami a ¢istym kofenim bez glutamatu.

Tip na darek: nabizime moZnost zakoupeni DARKOVEHO POUKAZU
ve Vami uréené hodnoté pro Vase blizké, platného na vSechny sluzby
naseho hotelu - jidlo, ubytovani, golf, vinotéka....



