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‘Pl ™ e -kazdému menu 0,331 1ahev coca-cola 23,-
nebo 0,33l lahev coca-cola light 23,-

Polovicni porce v dobé poledniho menu nepodavame.
Piijimame pouze stravenky GASTRO PASS (Sodexo) a TICKET RESTAURANT (Edenred).

Pondéli : Frankfurtska polévka s parkem 22,-
150g Kufeci nudlic¢ky ,,Stroganoff* s dusenou ryzi 92,-
150g PInéna sekana pecené s bramborovo-hraskovym pyré 90,-
Utery : Brokolicovy krém s krutonky (vitalni kuchyné) 22 -
150g Tagliatelle s lososem a limetovo-koprovou omackou  (vitalni kuchyné)  125,-
150g Veptova kapsa plnéna nivou a slaninkou se §touchanym bramborem 93,-
Stireda : Slovenska kyselica s klobaskou 22,-
1509 Hovézi gulasek s cibulkou a houskovym knedlikem 90,-
150g Kriiti hamburger s domaci sezamovo-olivovou bulkou a honey-mustard 95,-
dipem (....ze svétovych kuchyni)
Ctvrtek : Minestrone s téstovinou (vitalni kuchyné) 22 -
150g Peceny filet z ryby Mahi-mahi na bramborovo-dyinovém pyré se salatem  98,-
z rucoly (vitalni kuchyné)
150g Kufeci jatyrka na viné s dusenou ryzi 90,-
Patek : Slepici vyvar s fritaitovymi nudlemi 22,-
150g Vepifové maso na houbach zjemnéné smetanou s tyrolskym knedlikem 92,-
150g Syrova jehla se Sunkou, petrzelkovym bramborem a domaci tatarkou 93,-

Jidla na objednavku:
150g Kufeci prsicka na bylinkovém masle se $Stouchanym bramborem 135,-
100g SmaZeny syr, hranolky, tatarka 119,-

Vsechna jidla mohou obsahovat alergeny. Informace o alergenech obsazenych
v pokrmech Zadejte u obsluhy.
Vsechna jidla pro Vas vatime z Cerstvych surovin... Pokrmy jsou dochuceny
pouze bylinkami a ¢istym kofenim bez glutamatu.
Tip na darek: nabizime moZnost zakoupeni DARKOVEHO POUKAZU
ve Vami urcené hodnoté pro Vase blizké, platného na vSechny sluzby
naseho hotelu - jidlo, ubytovani, golf, vinotéka....



