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AKCE ke kazdému menu 0,51 BIO levandulova limonada

Polovi¢ni porce v dobé poledniho menu nepodavame.

50,-

Pfijimame stravenky GASTRO PASS (Sodexo) a TICKET RESTAURANT (Edenred) platné

PONDELI: SANITARNI DEN — Otevieno od 15.00 hod.

UTERY : Zeleninova polévka s ovesnymi vlockami (vitalni kuchyné)
150g Kureci medailonky na grilované zeleniné s pe¢enymi bramborami
a bylinkovo-jogurtovym dipem (vitalni kuchyné)

150g Vepiovy flamendr sypany kienem s dusenou ryzi

STREDA : Krémova fesnekova polévka s koienénymi krutony
150g Hovézi pecené na Sipkové omacce s tyrolskym Spekovym knedlikem

150g Kufreci pinev WOK s bambusovymi vyhonky a ¢ervenym kari
se smaZenou ryZzi (...ze svétovych kuchyni)
CTVRTEK : Celerovy krém s nofkem se zakysané smetany (vitalni kuchyné)

150g Vykosténé kriti stehynko pecené na zazvoru a pomerancich s dusenou ryzi
(vitalni kuchyné)
150g Smazena vepiova jatyrka s vafenym petrzelkovym bramborem a domaci
tatarskou omackou

PATEK: Selska polévka se Zampiony a nudlemi
150g Kufeci cornflakes burger se sladkou chilli oméackou, salatem a rajcaty
150g Grilovana veptfova kotleta s medovo-hot¢i¢nou oméackou
a Stouchanym bramborem

Jidla na objednavku:
150g Kufeci prsi¢ka na bylinkovém masle se Stouchanym bramborem 139,-
100g Smazeny syr, hranolky, tatarka 125,-

VSechna jidla mohou obsahovat alergeny. Informace o alergenech obsazenych
v pokrmech Zadejte u obsluhy.
Vihy masa jsou uvadény v syrovém stavu. Zména poledniho menu vyhrazena.
Vsechna jidla pro Vas vatfime z ¢erstvych surovin... Pokrmy jsou dochuceny

pouze bylinkami a Cistym kofenim bez glutamatu.

Tip na darek: nabizime moznost zakoupeni DARKOVEHO POUKAZU

ve Vami ur€ené hodnoté pro Vase blizké, platného na vSechny sluzby

naseho hotelu - jidlo, ubytovani, golf, vinotéka....
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