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AKCE: ke kazdému menu 0,331 1ihev coca-cola 21,-

nebo 0,33l lahev coca-cola light/cherry  21,-

Polovi¢ni porce v dobé poledniho menu nepodavame.

Piijimame stravenky GASTRO PASS (Sodexo) a TICKET RESTAURANT (Edenred).

Pondéli : Jemna dribezi polévka
150g Veptovy steak s dusenou ¢ockou a varenym bramborem
150g Kufeci prsicka na Spejli s michanym saldtem a rozpecenou bagetkou
Utery : Fazolovy krém s tymidanem (vitalni kuchyné)
150g Kriti Spalicky s duSenou zeleninou a pikantnim kuskusem
(vitalni kuchyné)
150g Hovézi gulés s cibulkou, feferonkou a domacim houskovym knedlikem
Stireda : Silny vyvar s domacimi nudlemi a jatrovymi knedlicky
150g Cevabcici s hoic¢ici a cibulkou, vafenym bramborem a domaéci tatarskou
omackou
150g Vepiova panenka po seCuansku s dusenou ryzi (.....ze svétovych kuchyni)
Ctvrtek : Kvétakova polévka s majorankou (vitalni kuchyné)
150g Kufreci prsicka se schwarzwaldskou Sunkou, hrachovou kasi a grilovanou
cuketou (vitalni kuchyné)
150g Varené hovézi maso s rajéatovou omackou a té€stovinami nebo houskovym
knedlikem
Patek : STATNI SVATEK - Nabidka a'la card
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Jidla na objednavku:
150g Kufeci prsi¢ka na bylinkovém masle se stouchanym bramborem (A-7) 130,-
100g Smazeny syr, hranolky, tatarka (A-1,3,7,10) 99,-

Vsechna jidla mohou obsahovat alergeny. Informace o alergenech obsazenych
v pokrmech Zadejte u obsluhy.
VSechna jidla pro Vas vafime z €erstvych surovin... Pokrmy jsou dochuceny
pouze bylinkami a Cistym kofenim bez glutamatu.
Tip na darek: nabizime moznost zakoupeni DARKOVEHO POUKAZU
ve Vami urcené hodnoté pro Vase blizké, platného na vSechny sluzby
naseho hotelu - jidlo, ubytovani, golf, vinotéka....



